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Dinkelgugelhupf
1. Die Eier trennen, Eidotter und Zucker in eine Schiissel geben
und mixen.
2. Danach den Kakao hinzugeben.
3. Ol und Wasser dem Teig beigeben.
4. Mehl, Backpulver und Vanillezucker unterheben.
5. Zum Schluss Schnee schlagen und dem Teig unterheben.

6. Den fertigen Teig in eine Gugelhupfform geben und fir ca. 1
Stunde bei 180°C backen.



